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“ A Tutto Pane” — tra passione, esperienza e inno-
vazione — ¢ il titolo che abbiamo voluto dare alla ma-
nifestazione per sottolineare il collegamento tra pa-
nificatori e consumatori sempre pit rilevante dove,
professionalita, identita e servizio acquistano un pre-
zioso riferimento di lavoro,

Si ampliano le conoscenze nel campo delle farine,
lieviti e cereali, ma la qualita del prodotto e la sua fre-
schezza diventano centrali nel settore della panifica-
zione ed evoluzione del mercato.

Quella del pane é da tutti considerata un’arte antica
che sembra essere nata con I’uomo e la professione
del fornaio artigiano segue ancora questa traccia se-
colare che richiede sacriticio, responsabilita e costan-
Zad.

Oggi questa figura imprenditoriale si sta evolvendo
come 1 gusti e i sapori dalla tavola, ma I’'importanza
delle materie prime, della lavorazione e freschezza
del prodotto devono restare determinanti per rag-
giungere un buon risultato finale e comunicarlo poi
nel migliore dei modi.

Ecco allora che il significato del pane fresco arti-
gianale, della valorizzazione dei prodotti da forno
locali, del riutilizzo del pane medesimo acquistano
una forte rilevanza anche per nuovi consumi e stili di
vita, diventando alleati per una sana e corretta ali-
mentazione, in cui pero, il consumatore, resta co-
munque il primo insostituibile interlocutore per ogni
fornaio.

Enrico Bellotto

PRESIDENTE PROVINCIALE PANIFICATORI
FIPPA-CONFCOMMERCIO PORDENONE
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PROGRAMMA

ASSEMBLEA:

“I1 Nuovo Regolamento Regionale FVG sul
Pane Fresco”

Relatore dr. Edvino Jerian

(Presidente Regionale Panificatori FVG)

INCONTRO PUBBLICO:

“C’¢ pane e pane —

Nutrizione come Prevenzione”

Relatore prof. Piergiorgio Pietta

(Docente Tecnologie Biodinamiche CNR - Milano)

DEGUSTAZIONE E ASSAGGI PRODOTTI DA FORNO
“Menu di pane — dall’antipasto al dolce™:
valorizziamo'il riutilizzo del pane

PREMIAZIONE CONCORSO SCUOLE MATERNE
EDUCAZIONE ALIMENTARE:
“Per i Sentieri del Pane”
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Dalle ore 15.00 alle ore 17.00

VISITA GUIDATA AL BORGO SU PRENOTAZIONE

(Tel. 0434.898898 - Ufficio Turistico)

Mostra:

“ Antichi Attrezzi e Strumenti

del Panificatore”

A cura di Pretto Lino Rizzieri



