Le fotografie

La fotografia é testimonionza della vita del seldatl. Quasi tutte sono in
posa, rarissiml sono | reportage in presa diretio vuoi per le attrezzature
oadoperate che per il pericolo rappresentoto dollo situazione di
combattimento. Le immagini sono vagliate dalla censura che autorizza
o mena la loro divalgazione. Ci sona perd molt milttari che, appassionati
di forografia, hannola loro attrezzatura e fanno degli scarti che vanno al
di 1a delle rigide moglie ufficiall.
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Non rluscll “a prelevare che cirea 3.000 scatalerte di carne in conserva
per dar da mangiare a 10.000 uomini™ cosl &l disperava il capitano
Antonle Rispoli nel frangenti della batteglia di Udine 1l 28 ottobre
1917. Questl ricord! ¢l fonno capire 'importanza dei responsabili della
sussistenza e gli sforzl che fecero nel corso della Grande Guerra.
Eppur si mangia.. Monostante la guerra, nonostante le offensive
e gli assaltl, nonostante | mertl @ | feritl, nonostante la penuria ¢ i
razionaments, nonostante il calda e Il freddo.
Uno dei tanti problemi che la mederna guerra mondiale di massa pese
fu quello di alimentare eserciti composti da centinala di migllala fino a
milioni di soldatl. Era necessario garantire un adeguato apporto calorico
ad ognl uemo offinché fosse efficiente, i cibe doveva variare a seconda
del compitl, del luogo e della staglone.

il eserciti dovettero provvedere al trasporto, allimmagazzinamento,
alla conservazione e all'inscatalaments degll alimentl, alla cotrura e alla
distribuzione fina in prima linea del rancie. Quindl; magazzini distribulth
lungo tutta la linea del fronte, cucine di grandi dimensioni, come pure
cucine moblli per poter ridurre il tempo dalla cottura al consume, infine
reciplentl adani a trasportare il cibo cotto,

Lesposizione ripercorre alcune di queste fasi con oggettl e utensili
raecolti e restaurati, completa (| percorse una serle di fotografie, molte
mai pubblicate,

Lesposizione verrd pol trasferita sul site dell'istituto e sl trasformerd in
virtuale.

1l Laboratorio di Storia dello Stringher ha progettato questo percaorso
in accasione del Centenario della Grande Guerra per fornire occasionl
di approfondimento agll student! del settore Ristorazione. A chiusuro
dell'esposizione, la conferenza "Dal pellegrinaggio del reduct al wirismo
per |l Centenario” sard momento di riflessione proposto dal e per il
setrore Turistico e non sola.

L.5.1.5. Bonaldo Stringher
Via Monsignor Nogara - UDINE
www.stringher.eu
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progetto [l Novecento In Friuli Venezia Glulia
1 ringrazia per la fattiva collaborozione

Roberto Lenardon, i’eu}m Cimpric, dott. Michele De Bertolis Assessore
alla Cultura def Comune di Vittorio Veneto, Francesca Costaperaria
Musel Civiel di Virmorio Veneto, Elisabetta Marioni, Gisella De Lidde,
‘Davide Martinag e Silufa Tribos (rendering), Michele Mulinaris {strutture
allestimento), Luca Cossa, Floriano Zanetti.

Oggettl esposti della collezione Luca Azzini

Fotografie di Kobaridk| Muzej = Museum 1915-18 vom Ortler bls zur
Adria Kétschach-Mauthen = Dolomitenfreunde = Musea della Battoglio
di Virtorio Veneto, Collezione Luigi Marzocchl

La immagin sono state concesse ad uso gratulte per lallestimento delia
espasizione, & pertanto vietato il loro riutilizes improprioe non autorizzate.
Organizzazione a cura di- Anna Maria Zilli, Luca Azzini Maria Pacelli,
Gianearlo Martina

Allestimento Luca Azzinl, Maria Pacelli, Glancario Martina, Elfo Varutti

Inaugurazione 25 gennaio 2014 ore 11.30
Conferenza “Dal pellegrinaggio dei reduci

al turismo per il Centenario” 1 marzo 2014

Apertura esposizione dal 25 gennaio al 28 febbraio 2014
all'interno dellTstitute Stringher

Orari da lunedi a venerdi dalle ore ¢ alle ore 12, dalle 15 alle 17
(Chiuse la domenica)

Per Informazioni: udiso170¢ it - 0432 408611
L'Istitute Stringher si rogglunge con 'Autobus urbano linea 11

Barattoli, scatole
e contenitori alimentari

Per manglare bisogna avere la materia prima cioé gll alimentl,

Alcuni cibl sono prodertd ol momento, come |l pane, altri subiscono
una lavorazione in locs, ceme la carne maceilata, altri ancora seno
conservatl e servono alla produzione delle pletanze, come la pasta ¢ lo
conserva di pomodoro.

Gli esercitl avevano delle tabelle di calorie per la preparazione del
rancio,

Le tabelle variavane a seconda se il soldato si trovava in prima linea,
nelle retrovie o era colnvolto in una fase operativa.

Tuttl gli eserciti degli ctati piu grandl avevano predisposto tabelle
alimentart che consideravano un apporto glornaliers tra le 3.500 e le
4500 calorie.
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Eppur si mangia..

izi dal25 g io al 28 febbraio 2014

ftuuzione di beunnde culde in trincea (Monte Tomba), garile 1518
dczione Luigi Mersacehi, Misseo dell Bostagha di Wikwrls Veneta

Alimentazione, conservazione e cottura
del cibo, distribuzione del rancio
nella Prima Guerra Mondiale

Scaldini, Scaldarancio, fornelli,
casse di cottura, stufe

La cortura del rancio impeqna i repartl italiani addert a sfamare cingue
miliont di soldat!, di cui cirea un miliene e mezzo In prima lnea. Cl sono
cucine stabill e organizzate, altre sono mebili-e si avvicinano alla linga
del fronte. In alerd cast sono | soldatl che sl preparano qualche pletanza
in trincea. 1l cibo deve essere scaldato in modo professionale, ma
capitava dl adottare sistemi artigianall, cloé con scalda rancio a volte
auto costrultl adarands oggert! di uso comune della guerra di trincea.

Gavette, borracce, posate

Ognl seldate ha In dotazione borracein, gavetta @ posate (cucchialo e
colteilo). Altre posate sono portate da casa. cost come certl oggett! sona
costruitl in Joco per soddisfare le esigenze alimentari (grattuge).

fanteria itafiane 22 maggia 1915 menenme tre giorml affintzio defla guerra.
Fob: Muiselsm 191518 vam Ortler bis zar Adria Katschach-Magthen

Aerius del rencio in teleferioa aul Vrsic:
Eota: Museum 1815-38 vom Oreler bes zur Adria Karschoch-Moathen

Cucing sapea Ml vaile della Gril, nelfe uicinanze def mante Pal Piecoia 28° compagnia da montagna dratta
quoea Hobegebirgscompagnie. Form: Konarit Muze)




